RECEPT

KOKUSZTEJES JEGESKAVE
KAVES JEGKOCKAKKAL

Elvezze a nyari sziinetet a L'OR ESPRESSO kavéval és a kavés jégkockakkal készitett finom,
kokusztejes jegeskavéval. Egy ital, ami eltér a szokasostol!

2 csésze L'OR ESPRESSO Ristretto
400 ml kokusztej 20 perc + egy éjszakdan at
1 ev6kanal vaniliakivonat tarté pihentetés

2 - 4 ev6kandl méz, juharszirup vagy kékuszcukor

2 csésze L'OR ESPRESSO Lungo Profondo

ESPRESSO ESPRESSO

3 ev6kanal kakadpor -
i RISTRET{(I) 4 @g
ge

1 ev6kanal méz vagy juharszirup




- ELKESZITES
KAVES JEGKOCKA

Ol.

Készitsen két csésze L'OR ESPRESSO Lungo Profondo kavét.
Haszndljon két kapszuldt, Ggyeljen, hogy

hosszu kdvéhoz valé kapszuldt hasznéljon,

ne eszpresszéhoz valét.

03.

A keveréket egy vagy két jégkockatalcaba oszlassa el,
majd helyezze a fagyasztéba.

Ol.

Keverje 6ssze a kokusztejet a vaniliakivonattal és a mézzel
(vagy juharsziruppal/kékuszcukorral) egy kis
edényben, és 6vatosan forralja fel.

03.

Ontse az elegyet egy (ivegkancsdba és tegye a hiitébe.

05.

Toltson meg egy nagy poharat a kavés jégkockakkal,
és adjon minden poharhoz egy csésze kavét.
Adja hozza a kokuszkeveréket is, izlés szerint.

02.

Ontse 6ssze a kavét, a kakadport, mézet (vagy juharszirupot...
egy mérépoharba, és habverével keverje 6ssze a hozzavaldkat,
amig egységes keveréket nem kap.

ELKI'ESZiTI'ES’ )
JE,GESKAVE
KOKUSZTEJJEL

02.

Hagyja a keveréket 3-4 percig melegedni, majd kapcsolja
ki a tiizet. Fedje le az edényt és vegye le a t(izr6l.
Az elegyet hagyja hilni 10-15 percig.

04.

Készitsen két pohar L'OR ESPRESSO Ristretto kavét,
és engedje leh(ilni szobahémérsékletre.

06.

Télalja szivészallal és élvezze!




