RECEPT

KAVES TRUFFEL

Hagyja magat elcsabitani a L'OR ESPRESSO kavé, a csokoladé és az amaretti keksz inycsikland6 kombinaciéjaval.

Osszetett élvezet az érzékszerveknek!

150 ml habtejszin

30 ml L'OR ESPRESSO Ristretto kavé (1 kapszula)
600 fekete csokoladé

60 ml kavélikér

150 gr amaretti keksz

(darabokra vagva)

50perc+ 2 és fél éra pihentetés

ESPRESSO

RISTRETTO
11




ELKESZITES

Ol1.

Készitsen egy csésze L'OR ESPRESSO Ristretto-t. (1 kapszula).

03.

Darabolja fel a fekete csokoladét és
tegye be egy héallé edénybe.
Ontse a csokoladéra a kavés tejszinhabot.

05.

Adja hozza a kavélikért,
majd hagyja 15 percig szobahémérsékleten hiilni.

07.

Egy kdvéskandl segitségével készitsen
kis gombdcokat a csokoladés egyvelegbdl,
majd gérgesse meg &ket az aprora darabolt kekszben.

02.

Keverje 0ssze egy labasban a tejszinhabot és a kavét,
majd melegitse forraspontig.

04.

Vizfirdé felett olvassza addig az egyveleget,
amig sima nem lesz az 4llaga.

06.

Kihilt allapotban rakja be az egyveleget a htitébe
masfél-két drdra. Amig megszilardul, idénként keverje meg.

08.

Varjon 15 percet, amig a triiffelek megkeményednek
a htitében. Talalja 6ket 11-es intenzitasu,
testes L'OR ESPRESSO Ristretto kavé kiséretében.




